Die neuen Dimensionen
des Dunstabzugs

GAGGENAU



Frei von Dampf und Geriichen

Da die Kiiche ein Ort der Zusammenkunft und des Austausches ist, an dem gekocht wird und
Unterhaltung stattfindet, kommt der Be- und Entliiftung des Raums groBe Bedeutung zu.

Wir von Gaggenau entwickeln seit mehr als 60 Jahren Liiftungen fiir die private Kiiche — unsere
Muldenliiftungen gibt es bereits seit 1976. Dabei orientieren wir uns konsequent an den Erfahrungen und
Anspriichen der Profis und kombinieren sie mit dem modernen Lebensstil privater Hobbykéche. So
entstehen kompromisslose Kiichenentliiftungen in héchster Perfektion. Die Verwendung erstklassiger
Materialien und die aufwandige Verarbeitung lassen keine Wiinsche offen. Alle unsere Liftungen sind mit
klaren Linien und Ricksicht auf den Luftstrom konzipiert. Dadurch bieten sie ein hocheffizientes System,
das zuverldssig arbeitet, leistungsstark und gerduscharm ist.

Unser Sortiment an Liiftungsgerdten umfasst eine groBe Auswabhl, die fiir jede Kiiche das passende
Modell bereithilt, angefangen von klassischen Wand- und Inselessen sowie Flachschirmhauben {iber die
Muldenliiftung bis hin zur Decken- und Tischliiftung. Unsere Liiftungen reichen von kaum wahrnehmbaren
Modellen bis hin zu imposanten Liiftungen, die den Blick auf sich ziehen. Dariiber hinaus stellt eine groBe
Vielfalt an Farben und Materialien sicher, dass es immer ein Modell gibt, das sich in lhre Kiiche einfiigt.

Der Unterschied heiBt Gaggenau.

1683

Es begann
mit einem Funken

Unsere Geschichte beginnt
am Rande des Schwarz-
walds — Markgraf Ludwig
Wilhelm von Baden mochte
die Situation der Menschen
verbessern und schafft
neue Erwerbsmdglich-
keiten. Er lasst 1683 eine
Hammer- und Nagel-
schmiede in Gaggenau
errichten.

1931

Die Idee vom
komfortablen Kochen

Gaggenau spezialisiert sich
auf Kohle- und Gasherde.
Ende der Vierzigerjahre
beginnt Gaggenau, innova-
tive Ofen zu produzieren,
die sehr sparsam in der
Verbrennung von Gas und
Kohle sind. Erstmals
werden auch elektrische
Ofen hergestellt.

Geburtsstunde
der Einbaugerate

Im Jahr 1956 erscheinen die
weltweit ersten Einbauge-
réte flir eine maBgeschnei-
derte Kiiche - ein auf
Augenhdhe eingebauter
Backofen, ein vom Back-
ofen getrenntes Kochfeld
sowie ein erstes Luftungs-
gerét.

Die ersten
Vario Kochgeréte

Gaggenau prasentiert die
ersten 28 cm breiten Vario
Kochgeréte - Vorlaufer der
inzwischen zum Klassiker
avancierten Vario Koch-
gerate-Serien. Die Serie
umfasst eine groBe Vielfalt
spezialisierter Geréte - fir
das optimale maBgeschnei-
derte Kocherlebnis.

Die perfekte Ergdnzung
folgt 1976, als Gaggenau
mit der ersten Muldenliif-
tung eine Neuheit auf den
europdischen Markt bringt.
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2020 wird das Kochfeld

berarbeitet und die Liiftung
flachenbiindig ins Kochfeld
integriert - fiir ein puris-
tisches Design und noch
mehr Komfort beim Verschie-
ben des Kochgeschirrs.

Deckenliiftung mit
Liftfunktion

Die frei hdngende Decken-
liiftung aus eloxiertem
Aluminium in einer Breite
von 105 cm ist liber eine
motorgesteuerte Lift-
funktion héhenverstellbar.
NeutralweiBe LEDs
beleuchten die Kiiche von
oben - eine Beliiftungs-
einrichtung wird so zu
einem wahren Design-
Meisterstiick.







Tischliftung
Serie 200

Unsichtbar. Diskret. Elegant.

Unsichtbar, wenn sie nicht in Gebrauch ist,
diskret und elegant, wenn sie lauft: Die
ausfahrbare Tischliiftung aus Glas ermdglicht
grenzenloses Kiichendesign in anspruchsvollen
Lebensrdaumen.

Optisch verschmilzt die 80 cm breite Liftung mit
den rahmenlosen Induktionskochfeldern zu einer
flachenbiindigen Einheit. Eine warmweiBe
Ambient-Beleuchtung an den Glaskanten
verstarkt die angenehme Atmosphére beim
Kochen.

Dank der neuen Guided-Air-Technologie saugt die
Tischliiftung den Kochdunst zuverléssig ab. Ein
gefihrter Luftstrom verhindert aufsteigende
Démpfe. Durch den so entstehenden Unterdruck
vor dem Ansaugbereich werden diese
aufgefangen.

Bei Nichtgebrauch lésst sich die Liiftung
vollstdndig und flachenbiindig in die Arbeitsplatte
absenken und schlieBt dank der motorischen
Klappenoffnung mit einer edlen Abdeckung aus
eloxiertem Aluminium.



Tischliftung
Serie 400

Hocheffizient und bei Bedarf
unsichtbar

Unsere ausfahrbare Tischliiftung saugt
Kochdunst da ab, wo er entsteht: direkt an
der Oberkante des Kochgeschirrs.

Durch die Anordnung hinter dem Kochfeld lasst
sie vollen Spielraum liber dem Kochfeld und

halt sich auch gestalterisch im Hintergrund: bei
Nichtgebrauch ist sie komplett in die Arbeitsplatte
versenkbar. Wahlweise erhiltlich zum aufgesetzten
Einbau mit sichtbarer Kante aus 3 mm starkem
Edelstahl oder dezent flichenbiindig integriert.

Die Tischliiftung arbeitet hocheffizient und eignet
sich vor allem fiir sehr groBe Rdume und Koch-
inseln. Sie ist mit Vario Geraten der Serie 400
perfekt kombinierbar. Ihr dimmbares, neutral-
weiBes Flachen-LED-Licht leuchtet die Kochstelle
optimal aus. Die Bedientasten sind seitlich ins
Gerét integriert. Erhaltlich in 120 und 90 cm
Breite.
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Flex-Induktionskochfeld
mit integriertem Liftungssystem

Serie 200

Puristisches Design mit
professionellem Anspruch

Bei einer Breite von 80 cm bietet es vier groBe
Kochzonen, wovon jeweils zwei zu einer Koch-
flaiche zusammengeschaltet werden kdnnen.
Diese sind variabel einsetzbar fiir jede Art von
Induktionsgeschirr: vom kleinen Butterpfannchen
Uber groBe, runde Topfe oder Brater bis hin zu
Teppan Yaki oder Grillplatte. Perfekte Ergebnisse
werden durch den Koch- und den Bratsensor
erreicht, die die Temperaturfiihrung im Koch-
geschirr exakt regeln.

Die integrierte Liftung fligt sich dezent in die

Mitte des Kochfeldes ein. Die passende Liftungs-

intensitat wird dank eines Luftqualititssensors
automatisch gewahlt. Uber eine Intervallfunktion
wird die Luft im Raum auch nach dem Kochen
stindlich gereinigt.

Seit der Einfiihrung der ersten Muldenliiftung
durch Gaggenau im Jahr 1976 hat sich das
Prinzip der nach unten abgesaugten Luft
(Downdraft-Prinzip) kontinuierlich als bevorzugtes
Liiftungssystem in Kiichen aller Formen und
GroBen durchgesetzt.

Die Steuerung erfolgt tiber ein magnetisches Twist-Pad,

das in Edelstahl fiir die Kochfelder mit Rahmen und in
Schwarz fiir die flachenbiindigen Kochfelder angeboten wird.
Zur Reinigung wird das Twist-Pad einfach abgenommen.









Muldenliftung
Serie 400

Unaufféllige Entliftung

Die Muldenliftung ist unsere groBe Innovation
aus dem Jahr 1976, die schon seit liber vier
Jahrzenten die Luft zuverlassig von Kochdiinsten
befreit. Sie nutzt die gleichen Edelstahl-Bedien-
knebel wie die Kochfelder der Serie und saugt
Diinste und Geriiche zur Arbeitsplatte hin ab,
noch ehe sie aufsteigen und den Koch
beeintrachtigen.

Die Fettfilter scheiden bis zu 90% der Fettpartikel
ab. Sie zeigen an, wenn sie geséttigt sind und
lassen sich miihelos im Geschirrspiiler reinigen.

Mit ihrer groBen Oberflache nehmen die Aktiv-
kohlefilter den tibrigen Kochdunst auf, bevor sie
die gereinigte Luft wieder in die Umgebung
entlassen. Alternativ kann die Luft durch das
platzsparende Flachkanal-System nach drauBen
gefiihrt werden.



Flex-Induktionskochfeld
mit Muldenliftung Serie 400

Einzigartiges, flichenbiindiges
Design

Das Flex-Induktionskochfeld mit Muldenliiftung
der Serie 400 bietet Ihnen eine einzigartige
Kombination aus vielseitig nutzbaren Koch-
zonen und einer hocheffizienten, zentral
integrierten Entliiftung.

Neben seinem Induktions-Wok, einer groBziigigen
Kochzone mit 32 cm, die sich automatisch an die
Wok-Pfanne mit Wok-Ring oder groBere Topfe
anpasst, verfligt das insgesamt 88 cm breite
Kochfeld CVL 410 liber zwei zusammenschaltbare
Flexzonen, die ideal fiir rechteckige Pfannen,
Teppan Yaki oder Grillplatte geeignet sind.

So kénnen Sie das Kochfeld ganz nach lhren
Bediirfnissen nutzen und Ihre Experimentier-
freude beim Kochen ausleben.

Alternativ dazu steht das Kochfeld CVL 420 mit
zwei Flex-Induktionskochfeldern zur Verfiigung.
Beide Kochfeld-Varianten profitieren von der
Muldenliiftung, die ihr unmittelbares Umfeld
zuverldssig von Dampfen und Geriichen befreit.
Durch den nahtlosen Einbau in die Arbeitsflache
Uiberzeugen die Kochfelder nicht nur durch
Leistung, sondern bedienen Ihren Wunsch nach
gelungenem Design.

Die Bedienknebel sorgen fiir eine intuitive Bedienung von
Kochfeld und Liiftung, ergénzt um das in die Glasflache
integrierte Bedienfeld.









Muldenliftung
Serie 200

Vielfalt fir mehr Genuss

Wo die Arbeitsflache knapp und kostbar ist,
bieten wir ein kompaktes, modulares System
an Kochgeraten - vom Girill Giber das Flex-
Induktionskochfeld, Gas-Kochfeld oder Teppan
Yaki bis hin zur Muldenliiftung. Mit den 28 cm,

38 cm und 60 cm breiten Geréten und in die
Geréteblende integrierten Bedienknebeln
verbindet diese Serie ein HochstmaB an Leistung
mit durchdachtem Design. Ein rdumlich begrenzter
Kochbereich muss Ihren kulinarischen Ambitionen
also keine Grenzen setzen. Die Asthetik der
Geréte lasst sich in ihrer Gesamtheit in anspruchs-
volle Wohnréaume integrieren.

Dabei tibertrifft die neue, verbesserte Mulden-
liftung mit ihrem charakteristischen schwarzen
Bedienfeld und der Funktion fir Automatikbetrieb
bei weitem ihre GréBe mit der geringen Breite von
nur 15 cm.






Deckenluftung
Serie 200

Absaugung von oben

Die freihdngende Deckenliiftung aus
eloxiertem Aluminium kann dank einer
motorgesteuerten Liftfunktion zum Kochfeld
hin abgesenkt werden.

Dies ermdglicht nicht nur eine bessere
Beleuchtung und gezieltere Absaugung, sondern
auch einfachen Zugang zu den Filtern.

Die 105 cm breite Deckenliftung ist mit einem
leistungsstarken birstenlosen Gleichstrommotor
(BLDC) ausgestattet. Mit dieser modernen und
besonders gerduscharmen Technologie kann das
Gerat im Umluftbetrieb die meisten Geruchs-
und Dampfpartikel beseitigen. Das Geblase lasst
sich unkompliziert iber das Kochfeld steuern,
wobei das im Dunstabzug integrierte Liftungs-
system seine Leistung auch ohne Handgriff des
Nutzers anpassen kann. Die intelligente Liftung
erkennt die Intensitat der Kochdéampfe und passt
die Geblaseleistung automatisch an, um die
unerwiinschten Nebeneffekte des Kochens zu
beseitigen. Das dimmbare, neutralweiBe LED-
Licht sorgt fiir die optimale Ausleuchtung der
Kochstelle.

So bleibt die Kiiche die perfekte Umgebung zur
Bewirtung der Gaste.



Die Gaggenau Muldenliiftung

Das Ziel einer guten Liftung ist, den Kochdunst
moglichst komplett und schnell aus dem
Kiichenbereich abzusaugen und fiir frische Luft
beim Kochen zu sorgen. Kochdunst enthilt neben
Geriichen und Feuchtigkeit auch Fettpartikel.
Letztere einzufangen gehort neben der
Geruchsbeseitigung zu den anspruchsvollsten
Aufgaben einer effektiven Liiftung. Die Tatsache,
dass Kiichen inzwischen immer haufiger in
Wohnbereiche integriert werden, tragt dazu bei,
dass gute Liftungssysteme heute wichtiger sind
denn je. Uberzeugende Technik, dsthetische
Perfektion sowie hochwertige Materialien bringen
auf den Punkt, wofiir Gaggenau seit jeher steht:
fur Designqualitat und Tradition.

Die Muldenliiftung ist ideal fiir offene Kiichen
sowie Kochinseln. Neben oder zwischen einzelne
Kochfelder in die Arbeitsplatte integriert, saugt
sie Dampfe und Geriiche nach unten ab, direkt
dort, wo sie entstehen. Fiir die klare Linie in der
Kiiche und freien Kopfraum ist die Muldenliiftung
die eleganteste Losung.

Die Filtersysteme

Fettfilter

Bei allen Luftungsgeraten von Gaggenau pas-
siert die mit Fett- und Geruchspartikeln durch-
setzte Luft zuerst einen Fettfilter, der bis zu
97 Prozent des Fetts aus der Luft aufnimmt.
Dadurch schiitzt er das Innere der Liiftung und
die Abluftrohre vor Ablagerungen. Er kann be-
qguem in der Geschirrspiilmaschine gereinigt
werden.

Es gibt verschiedene Formen der Muldenliiftung:

Kompakte Systeme: Hier sitzt der Liifter zentriert
in der Mitte des Kochfeldes und der Motor direkt
darunter. Sie sind leistungsstark, platzsparend
und fast tberall einsetzbar.

Vario Systeme: Hier werden verschiedene
Kochmodule wie Induktion, Gas, Grill, Wok

und Teppan Yaki - je nach den individuellen
Kochgewohnheiten — zu Kochwelten kombiniert.
Zwischen den Kochmodulen wird die Mulden-
liftung eingebaut. Sie wird tber Liiftungskanale
mit einem fiir Abluft- oder alternativ Umluftbetrieb
passenden Gebldsebaustein verbunden.

Die Tischliiftung lasst sich aus der Kochinsel
herausfahren und beseitigt — ahnlich wie die
Muldenliiftung - den Kochdunst direkt dort, wo
er entsteht: am Kochfeld. Dadurch arbeitet sie
ebenfalls besonders effektiv und eignet sich vor
allem fiir sehr groBe Raume und Kochinseln.
Durch die Anordnung hinter dem Kochfeld lasst
die Tischliftung vollen Spielraum tber dem
Kochfeld und hilt sich auch gestalterisch im
Hintergrund.

Aktivkohlefilter

Bei Liiftungsgeréten im Umluftbetrieb reinigt der
Aktivkohlefilter den Kochdunst von Gertichen,
bevor die Luft wieder in die Kiiche abgegeben
wird. Dank der vergroBerten Oberflache bindet er
sofort die Geruchsbestandteile und sorgt fiir eine
Geruchsreduktion von 95 Prozent.

Eine Besonderheit bietet der Umluft-Geblase-
baustein AR 410 110, der an Liifter der Vario
Serie 400 und 200 angeschlossen werden kann.
Seine Aktivkohlefilter konnen gegen
regenerierbare Aktivkohlefilter ausgetauscht
werden. Diese haben ein verlangertes
Wechselintervall und sind im Backofen bei

200 °C bis zu 30 Mal regenerierbar.



Umluftbetrieb

Beim Umluftbetrieb werden Kochdunst und
Fettpartikel durch den Fettfilter gereinigt und die
Luft wird wieder in den Raum zurtickgefiihrt. Der
Aktivkohlefilter entfernt vor Riickfiihrung der Luft
in den Raum mitgefiihrte Geruchspartikel.

Zu beachten ist, dass der zusétzliche Aktivkohle-
filter zu einer, im Vergleich zum Abluftbetrieb,
verminderten Luftleistung fiihrt. Je gréBer die
Flache des Aktivkohlefilters ist, desto vergleich-
barer ist die Liiftung in ihrem Absaug- und
Gerauschverhalten mit einer Abluftlésung.

Vorteile

- Leichter Einbau

- Kein Warmeverlust im Winter

- Kein Verlust der kiihleren Innenraumtemperatur
im Sommer

- ldeal fiir geddmmte Geb&ude und Passivhaus

Nachteile

- Leicht hoherer Geréduschpegel
— Aktivkohlefilter sollten nach 1,5 Jahren erneuert
werden

'.Gaggenau Liftungen kdnnen sowohl im Umluft- als auch im Abluftmodus betrieben werden.

Abluftbetrieb

Kochdunst, Feuchtigkeit, Fettpartikel sowie
Geruchsstoffe werden durch Fettfilter gereinigt
und ins Freie gefiihrt. Ausreichend Zuluft
garantiert den optimalen Luftstrom und somit
ein gutes Raumklima. Unterdruck lasst Frischluft
durch gedffnete Fenster und benachbarte
R&ume nachstromen. Bei Abluftbetrieb hdngt
die tatsdchliche Luftleistung neben der
Gebléseleistung auch wesentlich von der
Verrohrung ab.

Falls eine Feuerstelle geplant oder vorhanden
ist, sprechen Sie bitte mit einem Energieberater,
dem Schornsteinfeger und Ihrem Kiichenplaner.

Vorteile

- Bessere Luftreinigung
- Héhere Leistung
- Niedriger Gerduschpegel

Nachteile

- Warmeverlust im Winter

- Verlust der kiihleren Innenraumtemperatur
im Sommer

- Komplexere Installation

Bei der Konfiguration von Liiftungsldsungen sind die drtlich geltenden Bauvorschriften zu beachten.
In enger Zusammenarbeit erstellen die Gaggenau Liiftungsspezialisten und Ihr Kiichenplaner die fiir

Sie individuell erforderliche optimale Liiftungsplanung.



Installationszubehor

Das modulare Liiftungssystem — motorloses Liiftungsgerat in Kombination mit
externem Gebldsebaustein — ermdglicht durch den Einsatz von unterschiedlichen
Gebldsebausteinen die Installation im Unterbauschrank, im Sockel, in einem
Nebenraum wie zum Beispiel dem Keller und im AuBenbereich. Die Installation im
Sockel (mind. 10 cm hoch) ist eine sehr kompakte und platzsparende Lésung. Die
Platzierung in einem Nebenraum oder im AuBenbereich ist ebenfalls platzsparend
und ermdglicht eine Verringerung des Geréduschpegels in der Kiiche. Gleichzeitig
kdnnen mehrere Motoren kombiniert und die Leistung individuell passend auf die
Raumsituation zugeschnitten werden. Alle nachfolgend aufgefiihrten Geblasebau-
steine sind mit einem hocheffizienten Gleichstrommotor (BLDC) ausgestattet.

Fiir Muldenliiftungen VL 414 111 und VL 410 111 (Set CVL 410/420 100) (Serie 400)
und VL 200 120 (Serie 200)

Umluftbetrieb

AR 410 110 AR 413 122
Geblasebaustein Gebléasebaustein
Schrankmontage Sockelmontage

Abluftbetrieb

AR 400 142 AR 403 122 AR 401 142
Geblédsebaustein Geblédsebaustein Gebldsebaustein
Innenmontage Sockelmontage AuBenwandmontage



Fir Tischliftung Serie 400 AL 400 1x1 (90 cm bzw. 120 cm breit)

Umluftbetrieb Abluftbetrieb

AR 413 122 AR 400 142 AR 403 122 AR 401 142

Geblasebaustein Geblasebaustein Geblidsebaustein Gebldsebaustein

Sockelmontage Innenmontage Sockelmontage AuBenwandmontage
K X

Fir Flex-Induktionskochfelder Serie 200 CV 282 (mit / ohne Edelstahlrahmen) mit integriertem Liiftungssystem

Ungefiihrte Umluft Gefiihrte Umluft Abluft

Set CA 082 010 Set CA 082 020 Set CA 084 010

Bestehend aus 4 Aktivkohle- Bestehend aus 4 Aktivkohle- Bestehend aus 4 Akustikfiltern
filtern mit besonders hoher filtern mit besonders hoher Weitere Verrohrung individuell
Geruchsreduktion und Geruchsreduktion, Diffusor planbar

TeleskopanschluBstutzen und Klebeband




Sonderzubehor fiir Kochgerate

Nutzen Sie lhr Kochfeld wie ein Profi: individuell, mit dem passenden Zubehor. Vom gesunden Braten,
knusprigen Grillen bis zur asiatischen Kochkultur — Ihre Mdglichkeiten sind nahezu unbegrenzt.

Bratsensor-Pfanne

Edelstahl, antihaftbeschichtet

Fir alle Induktionskochfelder

Perfekte Bratergebnisse durch konstante
Temperaturregelung. Pfanne und Fette werden

Braten ohne Uberhitzung des Lebensmittels oder
der Fette (O, Butter). Gesundes, kalorienarmes

Braten fiir knusprige Kurzbratstiicke ebenso wie
fur das perfekte Omelette. Erhaltlich in 4 GréBen

optimal temperiert, das ermdglicht fettarmes
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Girillplatte

Aluminiumguss, antihaftbeschichtet

Fir alle Flex-Induktionskochfelder

Ideal fiir das Grillen auf 2 Flex-Induktions-
kochzonen, die Hitze wird gleichm&Big auf das
Grillgut Ubertragen. Das Grillgut erhélt eine
typische Barbecue-Musterung in Streifen oder
beim Drehen auch in Rauten, wie am offenen
Grill. Auf Fett kann verzichtet werden, da die
Grillplatte antihaftbeschichtet ist.

Gusspfanne

Emailliert, halbe Flache

Fiir Vario Elektro-Grill Serie 400 gleichzeitigen
Braten und Grillen auf zwei getrennten Flachen
Die Emaillierung macht die Gusspfanne robust
und langlebig.

fir Kochzonen @ 15 cm, 19 cm, 21 cm, 28 cm.

Teppan Yaki

Mehrschichtenmaterial

Fiir alle Flex-Induktionskochfelder

Teppan Yaki ist der ,heiBe Tisch* in der
japanischen Kochkultur. Darauf lassen sich viele
Speisen kurz anbraten und direkt servieren:
Fleisch, Fisch, Gemiise, als SpieBe oder
Kurzbratstiicke, Spiegeleier und Bratkartoffeln
ebenso wie Pfannkuchen, Blinis oder
Kaiserschmarrn.
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Wok-Pfanne

Mehrschichtmaterial, @ 36 cm

Fir Vario Gas-Wok Serien 400/200

und Induktions-Wok Serie 400

Garen mit dem Wok ist dem Einfluss der
asiatischen Kiiche zu verdanken. Fiir typische
Wok-Zubereitung das Lebensmittel unten im
Wok scharf anbraten und dann an den Rand
hochschieben oder schwenken.

o

Kochsensor

Zur Temperaturregulierung in Topfen

Fur alle Induktionskochfelder mit Kochsensor-
Funktion

Gradgenau kochen von 60-180 °C, das heiBt:
Nichts kocht mehr tiber, alles bleibt in Form bei
der idealen Kochtemperatur.

Twist-Pad

Edelstahl-Knebel, schwarz beschichtet
Schwarzer Magnetknebel fiir Induktions-
kochfelder Serie 200

-

Wok-Ring

Wok-Pfannentrager

Fur Induktions-Wok Serie 400

Halt die Wok-Pfanne als Aufsatz auf der Induktion
und nimmt durch die spezielle Elektronik im Koch-
feld die volle Leistung und fokussiert diese auf die
Unterseite der Wok-Pfanne, so dass scharfes
Anbraten auf Induktion so gelingt wie auf Gas.

Steckdose
Bohrdurchmesser 50 mm wie bei Knebeln der
Vario Kochgeréte Serie 400



Der Unterschied heiBt Gaggenau.

www.gaggenau.at

BSH Hausgerate GmbH, QuellenstraBe 2a, 1100 Wien
Gaggenau Showroom Wien: Stilarena, QuellenstraBe 2a, 1100 Wien
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